Daurade a I'ail

Ingrédients :

15 gousses d'ail, 1 daurade, 1 citron,
huile d'olive, poivre, sel, romarin.

- Prépaner une dawade ( éccalller, vider ). en saler et poimen toutes les faces, la fancin des
gousses d'all écnadées.

- Au fons d'un plar de cuisson, étaler an Uit de nomanin et y placer la dawnade, gannie le
plat de quelgues morceauy de citron ef de quelgues gousses d'al.

- Cuine & four chaud en amosant négulicrement,



